ORGANIC VILLAGE
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Organic Village Bistro

Horstweg 105A, 14478 Potsdam

Wochenkarte

Montags — Freitags
Friihstiick ab 09:00 Uhr
Mittagessen 11.30 - 13.30 Uhr

22.06.-26.06.2026

Fenchel-Linsen-Kokos-Eintopf 2. mit Brot «,

Montag . . o
Regional-Special: Brandenburger Ofenkartoffel mit Kréduterquark 4,80 €
Dienst Kichererbsen-Cashew-Curry mit Dip und Reis - conain
lensta
& Regional-Special: Brandenburger Ofenkartoffel mit Kréuterquark 4,80 €
Kartoffelrahm-Eintopf mit gebuttertem Wurzelgemiise
Mittwoch mit Brot a0
Regional-Special: Brandenburger Ofenkartoffel mit Kréuterquark 4,80 €
Mohren-Ingwer-Eintopf mit Brot % ...
Donnersta
8 Regional-Special: Brandenburger Ofenkartoffel mit Krduterquark 4,80 €
Sojahack-Lauch-Eintopf mit Brot . a.a.x
Freitag

Regional-Special: Brandenburger Ofenkartoffel mit Krduterquark 4,80 €

Frihstiick: belegte Brotchen, Kaffee... ab 1 Euro!
Tagesgericht: 3,70 € halbe Portion, volle Portion 7,40 € - im Menii giinstiger!
Extras:

* leckere Eintépfe im Glas (auch to go)
= Seitan Geschnetzeltes a la Stroganoff mit Semmelknédeln
= Sizilianische Caponata
= Chili sin carne ** Curry-Linse-Apfel ** Brokkoli-M&hren-Curry

* selbstgebackenes Brot aus dem Holzbackofen (Hefebrot ganz, 1200g oder halb, 600g /Sauerteigbrot)
* frischer Salat

* Kuchen (auch vegan), hausgemacht, je nach Tagesangebot
* Eis (auch vegan)
Nutzen Sie auch unsere Sammelkarten:
* halbes Gericht = halber Stempel, volles Gericht = voller Stempel *
10 volle Stempel = 1 gratis Hauptgericht, fiir Senioren ab 66 Jahren, 5 volle Stempel = 1 gratis Hauptgericht

Catering-Anfragen (Eintépfe und/oder Kuchen) bitte per E-Mail an: catering@organic-village.de
Unser Team ,,Holzwerkstatt” iiberarbeitet gerne, liebevoll und preiswert Mébel aller Art! Anfragen: info@organic-village.de

Kennzeichnungspflichtige Allergene: A;=Weizen, A,=Hafer, A;=Roggen, A,=Dinkel, B=Sellerie/-erzeugnisse, C=Krebstiere/erzeug-nisse (keine Verarbeitung), D=Lupine/-
erzeugnisse, E=Sesam/-erzeugnisse, F=Fisch/-erzeugnisse (keine Verarbeitung), G=Senf/-erzeugnisse, H;=Mandeln, H,=Walnisse, H;=Haselnlisse, H,=Pekanusse, Hs=Pistazien,
Hes=Cashewnusse, |=Milch/-erzeugnisse, J=Schwefeldioxid/Sulfite, K=Soja/-erzeugnisse, L=Erdnlisse/-erzeugnisse; M=Eier/-erzeugnisse, N=Weichtiere (keine Verarbeitung),
O=Knoblauch; Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstarker (keine Verarbeitung)

5= geschwefelt, 6=gewachst, 7=mit Phosphat, 8=mit StiRungsmitteln, 9=koffeinhaltig, 10=Milcheiweil}, W=Weinbrand oder A
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